
KOMPETENCIJE KOJE POLAZNIK STJEČE ZAVRŠETKOM PROGRAMA
 razlikovati namirnice s kojima se radi u kuhinji
 koristiti kuharske alate i uređaje na siguran način
 razlikovati postupke pri obradi, pripremanju i prigotovljavanju namirnica
 primijeniti pravila održavanja osobne higijene, higijene uređaja i 

radnog prostora
 primijeniti pravila zaštite na radu, zaštite od požara i prve pomoći

PRIPREMNI POSLOVI U KUHINJI

Samostalno obavljanje pripremnih poslova.

Trajanje 156 sati.

 


